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Miihlenfrisch fur Niedersachsen
Olmiihle Solling zum vierten Mal in Folge >Kulinarischer Botschafter Niedersachsenc

Auch in diesem Jahr gehort die Olmiihle Solling zum Kreis der 41 niedersachsischen Unternehmen,
deren Lebensmittel sich mit der begehrten Auszeichnung >Kulinarischer Botschafter Niedersach-
sen schmiicken diirfen. Die beiden mihlenfrisch kaltgepressten Spezialititen >Kerniges Salatol und
»Fruchtiges Salatol« sind nach Meinung der unabhangigen Fachjury ideale Kandidaten, um exzellente
Qualitat aus Niedersachsen zu reprasentieren.

Im kernigen Salatol vereinen sich Bio-Sonnenblumenkerne, -Raps und -Olivendl extra vergine. Im
fruchtigen Salatdl wird die feine Ol-Komposition zusatzlich mit einer duftigen Zitrus-Note ergénzt.
Beide Produkte verkérpern gleichzeitig auch perfekt die Philosophie der Olmiihle Solling: Hochwer-
tige Bio-Produkte aus ausgesuchten Zutaten, mihlenfrisch, schonend und handwerklich hergestellt,
gleichermaRen kulinarisch wie ernahrungsphysiologisch liberzeugend.

Die Chance auf eine Auszeichnung haben nur Lebensmittel, die in der jeweiligen Produktkatego-
rie sensorisch makellos und geschmacklich iiberdurchschnittlich sind. Der Herstellungsprozess muss
nachvollziehbar ohne verbilligende oder schonende Hilfs- oder Zusatzstoffe erfolgen. Das meisterli-
che Konnen, die Kreativitat und gegebenenfalls die Innovationskraft des Lebensmittelhandwerkers
oder -herstellers miissen im Produkt erkennbar sein. Die Zutaten sollen soweit moglich aus Nieder-
sachsen stammen, die Produktion muss in Niedersachsen erfolgen. Weitere Auswahlkriterien sind
eine authentische, transparente Produkt- und Unternehmensgeschichte. >Hier kann die Olmiihle Solling,
die vor iiber zwanzig Jahren von meinen Eltern gegriindet wurde und konsequent auf Bio setzt, natiirlich immer
wieder punkten¢, kommentiert Geschaftsfiihrer Sebastian Baensch. Auf der Primierungsveranstaltung
nahm er die Ernennungsurkunde von Niedersachsens Ministerprasident Stephan Weil, der Schirmherr
des Wettbewerbs ist entgegen.

Der Wettbewerb >Kulinarisches Niedersachsen« wird seit 2010 jahrlich von der Marketinggesellschaft
der niedersachsischen Land- und Erndhrungswirtschaft e. V. ausgeschrieben. Die Olmiihle Solling
wurde in diesem Jahr bereits zum vierten Mal in Folge ausgezeichnet.

Mehr Informationen zum Wettbewerb und zu den Kulinarischen Botschafter Niedersachsen:
www.kulinarische-botschafter-niedersachsen.de und unter www.mg-niedersachsen.de
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Uber die Olmiihle Solling

Die 1996 von Gudrun und Werner Baensch gegriindete Olmiihle Solling steht fiir miihlenfrische Ol-
vielfalt und kulinarischen Genuss. Werte wie Bio, Nachhaltigkeit, und soziale Fairness bestimmen das
unternehmerische Handeln. Die hochwertigen Ole werden handwerklich in kleinen Spindelpressen
hergestellt. In der Olmiihle Solling werden ausschlieBlich native Bio-Ole gepresst. So bleiben der
typische Geschmack und die wertvollen Inhaltsstoffe in Bestform erhalten. >Miihlenfrisch« ist der
selbstgesetzte Qualitatsanspruch: Die Rohware wird so erntefrisch wie moglich in kleinen Chargen
verarbeitet, prompt abgefiillt und umgehend — eben miihlenfrisch — versendet. Die traditionellen
Herstellungsverfahren werden durch moderne lebensmitteltechnologische Standards in der Qualitats-
sicherung und aufwandige Priifverfahren erganzt. Die Olmihle Solling ist Partner des Anbauverbands
Naturland, Mitglied im Bundesverband Naturkost Naturwaren (BNN) e. V. und Fordermitglied von
Slow Food Deutschland e. V.

Mehr Informationen zur Bio-Manufaktur Olmuhle Solling sowie druckfihiges Bildmaterial zum Down-
load: www.oelmuehle-solling.de
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