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Guter Geschmack zum Verschenken:
Bio-Wiirz6l-Sets aus der Olmiihle Solling

sLiebe geht durch den Magen, so weiR der Volksmund. Als liebevolle Geschenkidee fiir alle, die gerne
kochen und genieRen, eignen sich deshalb bestens die im wahrsten Sinne des Wortes geschmackvol-
len Sets aus der Olmiihle Solling. Ob pur oder mit Krdutern und Gewiirzen veredelt: Die kaltgepress-
ten, nativen Bio-Ole aus der familiengefiihrten Bio-Manufaktur im Weserbergland sind reich an wert-
vollen Vitaminen und wichtigen Fettsauren. Vor allem aber sind sie Geschmacks- und Aromatrager
erster Giite. »Mein Vater hat ein ganz besonderes Verfahren entwickelt, um Ole miihlenfrisch mit aromatischen
Krdutern und Gewiirzen zu veredelns, verrat Sebastian Baensch, Geschiftsfithrer der Olmiihle Solling in
zweiter Generation. Anders als getrocknete Gewiirze, die schnell in der Intensitat nachlassen, bewah-
ren diese besonderen Wiirzéle den vollen Geschmack wie ein kleiner Aroma-Tresor. Und das Beste: Mit
den duftenden Wiirzélen gelingen auch weniger erfahrenen Kéchen kostliche Kreationen — einfach
in das fertige Gericht einriihren, umriihren, fertig. Eine besondere Freude fiir GenieBer mit kulina-
rischer Reiselust sind iibrigens die Landerkiichen-Sets aus der Olmiihle Solling. Jede Menge Rezept-
Inspirationen und die komplette Auswahl von insgesamt vierzehn Geschenk-Sets finden neugierige
GenieRer und solche, die es werden wollen, unter www.oelmuehle-solling.de

Die Spezialitdten aus der Olmiihle Solling gibt es im gutsortierten
Bio-Fachgeschaft oder direkt bei der Olmiihle.
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Geschenk-Set Weihnachtszeit

Platzchen, Geback und feine Desserts bekommen mit fein-nussigem
Bio-Mohndl oder nativem Mandeldl ganz einfach das gewisse weih-
nachtliche Etwas. Das kraftige Wild-Wiirzol verleiht nicht nur Reh-,
Hirsch- und Hasenbraten, sondern auch herzhaftem Wintergemiise
wie Sauerkraut-, Griinkohl- und Pilzgerichten eine herzhaft-aroma-
tische Krauter- und Gewilirznote.

3 x 100 ml im Geschenkkarton UVP 16,95 € (56,50 €/1 1)

Geschenk-Set Asia-Kiiche
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solut unverzichtbare Basics fiir Fans der asiatischen
Kiiche versammelt. Einfach ein Loffelchen in Topf oder
Wok geben und auf kulinarische Fernreise gehen.

4 x 30 ml im Geschenkkarton UVP 9,90 € (8,25 €/100 ml)
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Geschenk-Set orientalische Kiiche

Wertvolle kaltgepresste Ole mit authentischen Gewiirzkompo-
sitionen fiir die wiirzig-scharfe orientalische Kiiche: Mit Garam
Masala-, Tandoori- und Chili-Wiirzél lassen sich Fleisch-, Gemu-
se- und Wok-Gerichte im Handumdrehen verzaubern.

3 x 100 ml im Geschenkkarton UVP 14,50 € (48,34 €/1 1)

Mehr Informationen tber die Bio-Manufaktur Olmiihle Solling: www.oelmuehle-solling.de

Uber die Olmiihle Solling

Die 1996 von Gudrun und Werner Baensch gegriindete Olmihle Solling steht fir mihlenfrische Ol-
vielfalt und kulinarischen Genuss. Werte wie Bio, Nachhaltigkeit und soziale Fairness bestimmen
das unternehmerische Handeln. Die hochwertigen Ole werden liebevoll und handwerklich in kleinen
Spindelpressen hergestellt. In der Olmihle Solling werden ausschlieRlich native Bio-Ole gepresst.
So bleiben der typische Geschmack und die wertvollen Inhaltsstoffe in Bestform erhalten. >Miih-
lenfrisch< ist der selbstgesetzte Qualitatsanspruch: Die Rohware wird so erntefrisch wie moglich in
kleinen Chargen verarbeitet, prompt abgefiillt und umgehend — eben miihlenfrisch — versendet. Die
traditionellen Herstellungsverfahren werden durch moderne lebensmitteltechnologische Standards
in der Qualititssicherung und aufwandige Prifverfahren erganzt. Die Olmihle Solling ist Partner
des Anbauverbands Naturland, Mitglied im Bundesverband Naturkost Naturwaren (BNN) e. V. und
Fordermitglied von Slow Food Deutschland e. V.
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