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PRESSEINFORMATION Boffzen, Februar 2023

Bio-Manufaktur unterstiitzt durch ihr Blilhwiesen-Projekt erneut lokalen Verein

Olmiihle Solling iiberreicht 13.500 Euro an Boffzen Aktiv

Die Olmiihle Solling iibergibt dem Verein Boffzen Aktiv e.V. erneut den Uberschuss aus ihrem Bliihwiesen-
Projekt. Dieses Mal liegt dieser sogar bei 13.500 Euro. Insgesamt erhielt der regionale Verein somit 22.863,52 Euro,
die Dank der Unterstiitzung von Kundinnen und Kunden der familiengefiihrten Manufaktur zusammenkamen.
Die Geschdftsfiihrer Sarah und Sebastian Baensch zeigen sich erneut iiberwdltigt und bedanken sich fiir die
Unterstiitzung.

Auf der vier Hektar groRen Flache — das entspricht einer GroRe von sechs FuBballfeldern — unmittel-
bar gegeniiber der Bio-Manufaktur in Boffzen, befindet sich eine regional abgestimmte Mischung von
rund 5o Pflanzen, Grdsern und Krautern, die bestens zu den Vorlieben der dort lebenden Insekten
passt. Ausgesat wurde die Saatmischung 2021. Bietet die Blihwiese der Olmiihle Solling in den Sommer-
monaten eine farbenfrohe, nahrhafte Bliitenpracht, so finden Insekten und andere Tiere dort in den
kalten Monaten Nahrung, Schutz zum Uberwintern und eine sichere Brutstitte im Frihling.

Die Bliihfliche leistet einen Beitrag fiir Bio-Diversitat in der Region. ,Es geht bei der Bliihfliche in
erster Linie um den Naturschutzaspekt®, betont Rembert Ostermann, der Naturschutzbeauftragte der
Olmiihle Solling. Den verfolgt auch Boffzen Aktiv e.V. Die Vorsitzende Claudia Malt zeigt sich erneut
beeindruckt. Der Verein hat mit der ersten Spende unter anderem 14.000 Blumenzwiebeln gesat und
realisiert eine weitere Bliihwiese in Boffzen. Die Idee fiir den Einsatz der jetzigen Summe ist, einen
naturnahen Schaugarten anzulegen.

Finanziert wird das auf mindestens fiinf Jahre angelegte Projekt durch die Olmiihle Solling sowie die
Unterstiitzung von Kundinnen und Kunden. Die Fliache war vorher bewirtschaftet, der Eigentiimer
Henning Biichse verpachtet sie an die Manufaktur. ,Wir sind sehr dankbar dafiir. So haben wir die Mog-
lichkeit, das Projekt langfristig zu verfolgen®, sagt Geschaftsfiihrer Sebastian Baensch. Alle Beitrage und
Erlose, die Uber den direkten Kostenaufwand fiir Pacht, Saatgut, Bewirtschaftung und Pflege hinaus-
gehen, gibt die Manufaktur zum zweiten Mal in voller Hohe an den Verein Boffzen Aktiv e.V. weiter.
Sowohl mit der Blihflache selbst als auch mit dem Uberschuss verfolgt die Olmihle Solling den lang-
fristigen Wunsch, Naturschutzinitiativen zu fordern und Lebensraume fiir Insekten, Vogel und Kleintiere
zu schaffen. Eine Unterstiitzung des Projekts ist moglich im Onlineshop oder im Miihlenladen.

Mehr Infos zur Bliihwiese und Unterstiitzungsmaoglichkeiten unter oelmuehle-solling.de/bluehwiese
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Der Naturschutzbeauftragte der Olmihle Solling, Rembert Ostermann, und Geschaftsfiihrer Sebastian
Baensch libergeben den Scheck in Héhe von 13.500 Euro an die Vorsitzende Claudia Malt und Vereins-
mitglied Susanne Zucker vom Verein Boffzen e.V. (von rechts).

UBER DIE OLMUHLE SOLLING

Die 1996 von Gudrun und Werner Baensch gegriindete Olmiihle Solling steht fiir miihlenfrische Olvielfalt
und kulinarischen Genuss. Werte wie Bio, Nachhaltigkeit und soziale Fairness bestimmen das unterneh-
merische Handeln. Heute wird das Unternehmen von Sarah und Sebastian Baensch, den beiden Kindern
der Griinder, gefiihrt. Die hochwertigen Ole werden handwerklich in kleinen Spindelpressen hergestellt.
In der Olmiihle Solling werden ausschlieRlich native Bio-Ole gepresst. So bleiben der typische Geschmack
und die wertvollen Inhaltsstoffe in Bestform erhalten. >Miihlenfrisch« ist der selbstgesetzte Qualitats-
anspruch: Die Rohware wird so erntefrisch wie moglich in kleinen Chargen verarbeitet, direkt abgefiillt
und umgehend — eben miihlenfrisch — versendet. Die traditionellen Herstellungsverfahren werden durch
moderne lebensmitteltechnologische Standards in der Qualitatssicherung und aufwendige Priifverfahren
erganzt. Die Olmiihle Solling ist Partner des Anbauverbands Naturland und Fordermitglied von Slow
Food Deutschland e. V.
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