
PRESSEINFORMATION

Künstlerin Christine Eickert stellt ihre Werke in der Ölmühle Solling aus

„Kunst trifft Genuss“: Laut, präsent und voller kräftiger Farben

Unter dem Titel „Kunst trifft Genuss“ gewährt die Künstlerin Christine Eickert spannende Einblicke in ihre kreative 
Welt. Die Werke – von detailreichen Porträts über energiegeladene Tierdarstellungen bis hin zu abstrakten 
Kompositionen – sind laut, präsent und voller kräftiger Farben. Die Vernissage beginnt am Samstag, 8. Februar, 
um 10:00 Uhr im Seminarraum der Ölmühle Solling in Boffzen (Höxtersche Straße 3). Die Ausstellung ist dann bis 
zum 14. Februar täglich zu den Öffnungszeiten des Mühlenladens zu sehen, von 09:00 bis 17:30 Uhr.

Boffzen, Januar 2025

Die Vernissage bietet die Gelegenheit, die Künstlerin aus Bodenwerder persönlich kennenzulernen 
und mehr über ihre Inspirationsquellen, ihren Lebensweg und ihre Arbeitsweise zu erfahren. Nach 
einem Burn-out fand die ehemalige Schulleiterin Christine Eickert durch die Kunst zurück zu 
Leichtigkeit und Lebensfreude. Ihre Werke sind ein kraftvoller Ausdruck von Emotionen und 
Experimentierfreude – jedes Bild erzählt eine eigene Geschichte. Für Christine Eickert ist der kreative 
Prozess ein ganzheitliches Erlebnis, das oft mit einer Meditation beginnt und eine tiefe Verbindung 
zu sich selbst schafft. Die Künstlerin möchte Menschen dazu zu inspirieren, ihre verborgenen Talente 
zu entfalten und mutig ihren eigenen Weg zu gehen.

Bei der Vernissage ist der kulinarische Genuss inklusive: Es gibt Köstlichkeiten mit Bio-Spezialitäten 
aus der Manufaktur. Um eine Anmeldung zur Vernissage wird gebeten online, per E-Mail an 
besucher@oelmuehle-solling.de oder unter Telefon 05271/96666-14. Die Ausstellung kann ohne 
Anmeldung besucht werden. Der Eintritt zur Vernissage und zur Ausstellung ist frei, die Werke 
können erworben werden. Mehr Informationen gibt es online unter oelmuehle-solling.de/events 
sowie in ausliegenden Flyern.

…

Christine Eickert aus Bodenwerder stellt in der Ölmühle Solling ausgewählte Kunstwerke aus: von detailreichen 
Porträts über energiegeladene Tierdarstellungen bis hin zu abstrakten Kompositionen.
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Die 1996 von Gudrun und Werner Baensch gegründete Ölmühle Solling steht für mühlenfrische 
Ölvielfalt und kulinarischen Genuss. Werte wie Bio, Nachhaltigkeit und soziale Fairness bestimmen 
das unternehmerische Handeln. Heute wird das Unternehmen von Sarah und Sebastian Baensch, den 
beiden Kindern der Gründer, geführt. Die hochwertigen Öle werden handwerklich in kleinen 
Spindelpressen hergestellt. In der Ölmühle Solling werden ausschließlich native Bio-Öle gepresst. So 
bleiben der typische Geschmack und die wertvollen Inhaltsstoffe in Bestform erhalten. ›Mühlenfrisch‹ 
ist der selbstgesetzte Qualitätsanspruch: Die Rohware wird so erntefrisch wie möglich in kleinen 
Chargen verarbeitet, direkt abgefüllt und umgehend – eben mühlenfrisch – versendet. Die 
traditionellen Herstellungsverfahren werden durch moderne lebensmitteltechnologische Standards in 
der Qualitätssicherung und aufwendige Prüfverfahren ergänzt. Die Ölmühle Solling ist Partner des 
Anbauverbands Naturland und Fördermitglied von Slow Food Deutschland e. V.
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