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SICHERE WERTSCHOPFUNGSKETTE FUR SENSIBLE OLE

Wenn Naturland Bauer Henning Niemann auf seinen Feldern im Weserbergland Lein aussét, legt er die Basis fir
die kiinftige Olqualitét. Er ist Teil der Wertschdpfungskette, die Gudrun und Werner Baensch seit 1996 pflegen. Die
enge Zusammenarbeit zwischen Olmiihle Solling und ihren Landwirten ist das A und O, um aus Niissen und Saaten
auf handwerkliche Weise erstklassige Ole zu gewinnen. Erntefrisch werden immer nur kleine Chargen in klassischen
Spindelpressen verarbeitet, um den hohen kulinarischen Anspriichen gerecht zu werden.

-Im Gegensatz zu vielen anderen
Olanbietern kénnen wir die Wert-
schépfungskette aktiv mitgestalten®,
erzahlt Sebastian Baensch, der die
Geschdafte der Olmiihle Solling seit
2014 fuhrt. ,Wir wahlen unsere Liefe-
ranten aus aller Welt persénlich aus
und werden von ihnen mit hochwer-
tigen Rohstoffen versorgt, die wir bei
uns in Boffzen mit 60 Mitarbeitern
komplett selbst verarbeiten” Sobald
die Nisse und Saaten das nieder-
stichsische Familienunternehmen
erreichen, beginnt die strenge Qua-
litditskontrolle. Dazu gehdrt zundchst
die Sichtung der Lieferung, die bei
den meisten Saaten zu 99,5 Prozent
frei von Stroh, Grasern, BlUten und
anderem Besatz sein sollte. Denn Ol
ist ein sensibler Geschmackstrager -
da wirkt sich jeder Fremdstoff storend
aus. Auch der Feuchtigkeitsgehalt der
Lieferung wird umgehend geprift
und sollte in der Regel unter funf Pro-
zent liegen, damit die Rohware stabil
lagerbar ist und sich kein Schimmel
bildet. Sind diese Parameter geprift,
gewinnt Sebastian Baensch durch
Probepressung und Filtrierung wich-
tige optische und geschmackliche
Erkenntnisse: Enthalt das Ol verddch-

tige Schwebstoffe? Hat es gar einen
Fehlgeschmack, der auf unsachge-
madfRe Lagerung oder mogliche Rick-
stdnde schlieBen I&sst? Genaue Aus-
kunft gibt die analytische Kontrolle,
die anschlielfend in einem externen
Fachlabor durchgefuhrt wird. Dabei
kénnen sich schon mal erhéhte Cad-
mium- oder Pestizidwerte zeigen, die
einen Rohstoff schnell flr die Her-
stellung hochwertiger Speisedle un-
brauchbar machen.

Landwirte als langfristige Partner

.Gerade bei solchen Rickschlagen
bewdhrt sich der persénliche Kontakt,
den wir zu unseren Landwirten seit je-
her haben®, weil Sebastian Baensch
zu berichten. ,Indem wir gemeinsam
nach den méglichen Ursachen su-
chen, werden sie schneller gefunden
und kénnen zuverldssig behoben wer-
den’ So gelangen Pestizide wie Gly-
phosat zum Beispiel oft durch Abdrift
vom Nachbarn aufs Feld. Oder eine
Reinigungsanlage trégt gefdhrliche
Weichmacher ein, die dann die Ern-
te verunreinigen. Um lber die mdg-
lichen Risiken aufzukldren und Qua-
litatseinbuBen zu vermeiden, wurde
in der Olmiihle Solling ein Leitfaden

Geschdaftsfiihrer Sebastian Baensch (re.) pflegi: den persénlichen Kontakt zu seinen Lieferanten.  Queile: Olmdihle Solling

entwickelt. Er soll den Bauern auf pra-
xisorientierte Weise helfen, Schwach-
stellen aufzudecken und mit der Ern-
te so umzugehen, dass sie am Ende
die besonders strengen Grenzwerte
von Bund Naturkost Naturwaren BNN
erfullt. Nun gibt es von Haus aus Kul-
turen wie Raps, die relativ robust sind
und meist in einwandfreiem Zustand
den Weg zur Olpresse finden. Andere,
wie Leinscat, reagieren dagegen &u-
Berst sensibel auf ungtinstige Anbau-,
Ernte- und Lagerbedingungen und
machen haufiger Probleme. Um auch
da kinftig mehr regionale Qualitat
zur Verfigung zu haben, arbeitet die
Olmihle Selling mit dem Kompetenz-
zentrum Okolandbau  Niedersach-
sen (KON) zusammen. Dort ist auch
Naturland Bauer Henning Niemann
als Verarbeiter- und Handelsberater
tatig und kann aus eigener Erfah-
rung vermitteln, wie man am besten
mit den Herausforderungen umgeht.
Unter anderem muss Leinsaat nach
der Ernte in kiirzester Zeit gereinigt
und getrocknet werden. .Denn wie
bei kaum einem anderen Rohstoff
gilt hier der Grundsatz: Aus alter Saat
l&sst sich kein frisches Ol herstellen.
Oder im Umkehrschluss: Je frischer

Naturland Nachrichten 06 / Dezember 2018 63

o
£
0

=

b
O

L

=




]
E
()
K=
»
L]
=
i

NATURLAND WELT - NATURLAND ZEICHEN GMBH, MARKT UND VERARBEITUNG

die Leinsaat, desto besser das Leindl.
Und genau dafiir wurde die Olmihle
Solling 2018 als ,Kulinarischer Bot-
schafter Niedersachsen” ausgezeich-
net.

Mehr Wertschépfung im Land

Regionalitét ist im Boffzener Fa-
milienunternehmen eine  wichtige
Maxime, hat aber angesichts der
Sortimentsvielfalt ihre natlrlichen
Grenzen. Allein schon das erste Natur-
land Fair zertifizierte Kokosél kénnte
nicht ohne die Kooperative Serendi-
pol aus Sri Lanka entstehen. Der Kon-
takt stammt noch aus den Zeiten, als
Gudrun und Werner Baensch als Ent-
wicklungshelfer tatig waren. Sie wuss-
ten: Einen Absatzmarkt flr eines der
wichtigsten Exportprodukte Sri Lan-
kas zu schaffen ist gut. Noch besser
aber ist es, wenn dadurch auch viele
neue Arbeitsplétze jenseits von An-
bau und Ernte entstehen. Zusammen
mit Partnern hat die Olmihle Solling
die Kooperative Schritt fur Schritt auf
einen erfolgreichen Weg gebracht.
Zundéichst ging es darum, das Know-
how fur den Anbau der Bio-Kokos-
nlsse zu vermitteln und ihre Zerti-
fizierung nach den Naturland Fair
Richtlinien zu unterstitzen. Dann
wurde vor Ort eine Olmihle aufge-
baut, in der heute ber 200 Fachkraf-
te die aufwandige Verarbeitung der
Ernte iibernehmen. Jede Nuss muss
zundchst aufgebohrt, das Kokos-

Henning Niemann (re.) hat Erfahrung mit den Herausforderungen des Leinanbaus in Deutschiand.
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Unternehmensgrinder Werner Baensch beim Besuch der Kooperative Serendipol.

Quelle: Olmdihle Solling

wasser entleert und die Schalen vor-
sichtig abgeschlagen werden. Dann
wird das Fruchtfleisch zerkleinert und
sorgfaltig getrocknet, bevor in der
Schneckenpresse Kokosdl daraus ge-
wonnen werden kann. Nach kurzem
Filtrieren kommt es in Edelstahltanks,
die dann im Containerschiff drei Wo-
chen spdater im Hamburger Hafen an-
kommen. ,Wir kénnen heute zu Recht
sagen, dass wir eines der saubersten
Kokosdle am Markt anbieten®, erzahlt
Sebastian Baensch stolz. ,Zugleich
haben wir erreicht, dass davon viele
Menschen in Sri Lanka profitieren. Sie
haben sichere Arbeitspldtze, werden
angemessen bezahlt und bekommen

Fair-Pradmien, mit denen beispiels-
weise Schulen aufgebaut und die Le-
bensverhdltnisse verbessert werden
kénnen®

Bis zum Ende durchdacht

Raps und Leinsamen aus dem We-
serbergland, Oliven aus Palésting,
Sesam aus Paraguay oder Kokosnils-
se aus Sri Lanka: In vielen Regionen
der Welt fordert und begleitet Fa-
milie Baensch Oko-Anbauprojekte,
aus denen sie Naturland zertifizierte
Rohstoffe oder Halbfertigprodukte
bezieht. Mit den Jahren ist so ein
aufergewdhnlich vielseitiges Sorti-
ment entstanden. Der Uberwiegende

Quelle: Olmlihle Solling
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Teil gelangt Uber den GroBhandel
in  Naturkostldden und Bio-Super-
mdarkte. Gleichzeitig hat das Famili-
enunternehmen Uber die Miuhlenld-

BIO-HOF ERHALT
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Auch Etikettierung und Verpackung finden in der Olmtihle Solling statt.

den in Boffzen und Koéln sowie Uber
den eigenen Online-Handel direkten
Kontakt zum Endkunden. ,Diese Ndhe
schatzen wir sehr, denn sie ermég-

licht direktes Feedback und inspiriert
uns bei Produktneuentwicklungen®,
meint Sebastian Baensch. ,Gleich-
zeitig mussen wir aber auch immer
wieder hinterfragen, wie wir die Be-
stellungen auf moglichst 6kologische
Weise zu den Kunden bringen. Ver-
packungsmaterial aus Maisstdrke ist
noch nicht das Nonplusultra®, réumt
er ein. ,Aberimmerhin ist es besser als
Styropor und ein Weg in die richtige
Richtung’ Wichtig ist dem jungen
GeschdaftsfUhrer auch, dass unterm
Strich wenig Abfall beim internen
Papierverbrauch und den Resten der
Olproduktion entsteht. Das Sediment,
das beim Pressen von Nussdl anfallt,
kann beispielsweise zu Nussmus und
Mehl verarbeitet werden, und auch
der Presskuchen findet als Rinder-
futter seine Abnehmer. So entstehen
sinnvolle Wertschépfungsketten, die
von Anfang bis Ende durchdacht sind.

Claudia Mattuschat,
freie Journalistin, Martina Romanski,
Naturland Zeichen GmbH

ANZEIGE

ENTSCHADIGUNG FUR

PESTIZIDABDRIFT

Ein niedersdichsicher Bio-Hof ist durch eine Pestizid-
wolke des konventionellen Nachbarn geschddigt wor-
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den. Jetzt hat dessen Versicherung den Schaden be- g

glichen - aber nicht den zusé&tzlichen Aufwand.

Der Bio-Hof im niedersdchsischen Marlin war im April
dieses Jahres Opfer einer Pestizidabdrift geworden. Ein
Sturm hatte Erde eines benachbarten Ackers auf die
Bio-Felder geweht - und diese enthielt das Bayer-Her-
bizid Bandur mit dem Wirkstoff Aclonifen. Eine Woche
spater bemerkten die drei Bauern des Bio-Hofes Scha-
den an ihren GemUsepflanzen. ,Drei Viertel der fur den
Mai gedachten Ernte ist verlorengegangen®, zitierte die
taz damals einen der Bauern, die ihren Hof als solida-
rische Landwirtschaft organisiert haben und 60 Ver-

braucher direkt versorgen.

Die Unterstltzung dieser Verbraucher hat den Betrieb
gerettet, denn die bezahlte Entschddigung alleine hat-
te nicht gereicht, den Schaden zu decken, berichtete
die taz jetzt. 2900 Euro hatten die Landwirte fur die ge-
schadigten und nicht vermarktbaren Pflanzen erhalten,
berechnet nach GroBhandelspreisen. Doch zu so nied-
rigen Preisen kdnne ein mit rund zwei Hektar sehr kleiner
Betrieb kaum produzieren. Ubernommen habe die Ver-
sicherung auch die 3.500 Euro flr die Gutachterin, die
den Schaden im Auftrag des Hofes ermittelt hatte.

»Das Prozedere nach dem Schaden zwar fir uns sehr
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Horngrief GOLD
(11%N+1%P,0,+1%K0)

GleichmaRige, schnell einsetzende und
lang anhaltende Nahrstofffreigabe.

Sehr gute Ertragswirkung.

HorngrieR erganzt durch den bewahrten,
rein pflanzlichen Diinger Phytogran GOLD.

Pflanz-Kali-Pellets
(5%N+3%P,0,+8%KJ0)
Dieser universelle Volldiinger versorgt

Ibre Pflanzen mit den Hauptnahrstoffen

in einem pflanzenbaulich sinnvollen
Verhéltnis. Ideal fiir phosphatarme Standorte
und Pflanzkulturen,

Das gsesamte Sortiment finden
Sie unter http://beckhorn.de/
sortiment/provita/ oder scannen
Sle diesen QR-Code,
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HauptstraBe 4 / 27243 Beckeln
Telefon: 0 42 44 /92 74-0

Fax: 042 44 /92 74-11
info@beckhorn.de
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