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Miihlenfeld ist , Kulinarischer Botschafter*

Auch Leinél der Olmuhle Solling und Rapstl aus Ottenstein werden v

KREIS HOLZMINDEN/HANNOVER
(r). Geschmack hat Herkunft
und Charakter. Zum neunten
Mal zeichnete der niederséch-
sische Ministerprasident her-
ausragende Lebensmittel von
Herstellern aus dem ganzen
Land aus. 53 Lebensmittelher-
steller erhielten am Dienstag
in Hannover aus der Hand
von Ministerprasident Ste-
phan Weil Urkunden fiir eines
oder mehrere ihrer Produkte,
die ab sofort das Label ,Kuli-
narischer Botschafter Nieder-
sachsen 2018" tragen diirfen.
Zu den Gewinnern gehort
jetzt auch die ,Zwiebelei Ing-
wer Curry” von Miihlenfeld
aus Holzminden. Ministerpra-
sident Stephan Weil iiber-
reichte die Urkunde in der fei-
erlichen  Pramierungsveran-
staltung an Mareille Will-
mann, Inhaberin und Griinde-
nn von Miihlenfeld. Ausge-
zeichnet wurden auch das
Leinél der Olmiihle Solling
aus Boffzen und das Rapsdl
der Ottensteiner Olmiihle.
«Die Auszeichnung steht
fir die herausragende Vielfalt
Tegionaltypischer Sperzialita-
ten und fiir Genuss aus unse-
rem Land", sagte Weil vor gut
250 Unternehmern und Gés-
ten der feierlichen Pramie-
rungsveranstaltung.

S -t

Sebastian Baensch (links) und Mitarbeiter am Sta
narischen Botschafter” in Hannover.

Die Sorte ,Miihlenfeld Ing-
wer Curry” ist ein Begleiter zu
Kése und Huhn und wird im
Manufakturbetrieb herge-
stellt. Viele gute Zutaten aus
der Region Stdniedersachsen
finden dabei den Weg ins
Glas. Neben der Pramierung
hat das Produkt aus Holzmin-

~den fiir 2018 einen festen

Platz in der Niederséchsi-
schen ,Genussbox Manufalk-
tur”, den die Griinderin be-
sonders stolz macht: ,Als
Griinderin freue ich mich rie-
sig, unser Bundesland und die
Region im kommenden Jahr
Zu prasentieren.” Und sie
strahlt dabei so wie das Gelb
der Sorte Ingwer Curry. Die
tolle Farbe entsteht ganz ohne
Zusdtze. Es ist Natur pur, die
dort den Weg ins Glas findet.
+Die gelbe Farbe entsteht
durch den frischen und kan-
dierten Ingwer und eine Spur
Curcuma und Curry”, verrét
sie. Weitere Sorten sind in Pla-
nung, um von Holzminden
aus ganz Deutschland zu
zwiebelisieren.

Auch das native Bio-Leinsl
aus der Olmiihle Solling ge-
hort zu den 67 herausragen-
den Produkten, die als ,Kuli-
narische Botschafter Nieder-
sachsen” fiir mopm-m:mmmuﬂnr-
net wurden. Fiir die Olmiihle

nahm Geschéftsfithrer Sebas-
tian Baensch die Urkunde aus
der Hand von Ministerprési-
dent Stephan Weil entgegen.
Baensch kommentiert die Er-
nennung mit den Worten: ,Es
freut mich, dass gerade dieses

e p

nd der Olmiihle Solling auf dem »Marktplatz der Kuli-
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besondere Ol ausgezeichnet
wurde. Denn Leinol gehort zu
den traditionellen Lebensmit-
teln, die im industriellen Zeit-
alter in Vergessenheit gerie-
ten, weil sie sich der Herstel-
lung und Vermarktung im gro-
Ben MaBstab widersetzen, ”

Insgesamt vergab Weil die
Auszeichnung an 67 verschie-
dene Produkte. Auf einem
«Marktplatz der Kulinari-
schen Botschafter” stellten die
erfolgreichen  Unternehmen
ihr Produktsortiment anschlie-
Bend Branchenvertretern aus
dem Lebensmitteleinzelhan-
del, fithrenden Gastronomen,
Wirtschaftsférderern und Tou-
ristikern vor und luden zur
Verkostung ein,

Alle Kulinarischen Bot-
schafter Niedersachsens sind
Lebensmittel, die sensorisch,
das heiBt in Geschmack, Aus-
sehen, Geruch und Haptik,
deutlich' tiberdurchschnittlich

In der jeweiligen Produktka-

tegorie bewertet wurden und
deshalb beispielgebend sind.
Sie miissen meisterlich in
kompromissloser Qualitét her-
gestellt werden und diirfen
keine schonenden oder verbil-
ligenden Zusatzstoffe, Hilfs-
oder Fiillstoffe enthalten. Wei-
tere Auswahlkriterien sind die

on Ministerprasident Weil ausgezeichnet

Ministerprasident Stephan Weil liberreichte Mareille Willmann die Urkunde.

Produktidee und eine authen-
tische, transparente Produkt-
und Unternehmensgeschich-
te. AuBerdem miissen die we-
sentlichen namens- und ge-
schmacksgebenden Inhalts-
stoffe so weit méglich aus Nie-
dersachsen stammen, und die
Produkte miissen auch in Nie-
dersachsen hergestellt wer-
den.

Ausgewdhlt wurden die
Siegerprodukte von einer un-
abhdngigen Fachjury, in der
Spitzenkoche,  Sensorik-Ex-
perten, Marketing-Fachleute
und Produktentwickler mit-
wirken. Beworben hatten sich
in diesem Jahr 95 niedersdch-
sische Unternehmen mit 170
verschiedenen Produkten,

Der Wettbewerb ,Kulinari-
sches Niedersachsen” ist ein
Erfolgsmodell. Seit 2010 ha-
ben niederséchsische Lebens-
mittelhersteller rund 1.300 Le-
bensmittel zur Begutachtung
und Verkostung eingereicht.
Rund 300 Produkte wurden
seither ausgezeichnet. Das
Zeichen ,Kulinarischer Bot-
schafter Niedersachsen" wird
zunehmend auch im Lebens-

mitteleinzelhandel beachtet.
Es steht fiir Exzellenz, regio-
nale Herkunft wund Pro-

duktverantwortung.



