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Olmiihle Solling z‘um sechsten Mal ausgezeichnet

Bio-Senfdl ist ,,Kulinarischer Botschafter Niedersachsen®

BOFFZEN (r). Produktverant-
wortung, Exzellenz und regio-
nale Herkunft: 60 herausra-
gende Lebensmittel von Her-
stellern aus Niedersachsen
wurden am Montag, 3. Juni,
von Ministerprasident Ste-
phan Weil als ,Kulinarischer
Botschafter Niedersachsen
2019 ausgezeichnet. Zu den
Auserwdhlten zdhlt auch das
native Bio-Senfél aus der Ol-
miihle Solling.

Auf der feierlichen Pramie-
rungsveranstaltung in Hanno-
ver nahm Sebastian Baensch,
Geschaftsfithrer der Olmiihle
Solling, die Ernennungsur-
kunde aus der Hand des Mi-
nisterprasidenten entgegen.
,Das Label steht fiir die her-
ausragende Vielfalt regional-
typischer Spezialitdten und
flir Genuss aus unserem
Land", sagte der Ministerpra-
sident anldsslich der Verlei-
hung vor rund 250 Unterneh-
mern und Gaésten der feierli-
chen Pramierungsveranstal-
tung.

,Wir haben uns mit einer

- echten kulinarischen Raritdt
beworben, die gréBere Auf-
merksamkeit und Bekanntheit
verdient hat. Deshalb freuen
wir uns in diesem Jahr ganz

“besonders tiber die Auszeich-

nung”, sagt Sebastian
Baensch. Das Senfdl aus der
Olmiihle Solling wird aus Na-
turland zertifizierter Senfsaat
miihlenfrisch kaltgepresst und
nativ, also lediglich schonend
manuell gefiltert, abgefiillt.

Senfdl bringt von Natur aus
eine pikante Schérfe mit.
Gleichzeitig punktet es mit ei-
nem ausgeglichenen Verhalt-
nis von Omega-3- zu Omega-
6-Fettsauren — kurz: Ein kuli-
narisch und erndhrungsphy-
smlogisch hochwertiges O],
das sich in der Kiiche vielsei-
tig einsetzen ldsst. Mit Senf-
mehl, das aus schonend entol-
ter Senfsaat hergestellt wird,
hat die Olmiihle Solling iibri-
gens noch eine weitere Senf-
Spezialitdt im Programm.

Alle Produkte mussten sich
zuvor der Bewertung durch
eine unabhdngige Fachjury
aus Spitzenkochen, Sensorik-
Experten, Marketing-Fach-
leuten und Produktentwick-
lern stellen. Die Anforderung
an einen ,kulinarischen Bot-
schafter” sind streng: Die sen-
sorische Qualitdat muss als
deutlich tiberdurchschnittlich
und deshalb beispielgebend
in der jeweiligen Produktka-
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enthalten - fir ein konse-
quentes  Bio-Unternehmen,
wie die Olmihle Solling, ist

und darf keine schéneﬁden
oder verbilligenden Zusatz-
stoffe, Hilfs- oder Fiillstoffe

tegorie liberzeugen. Das Pro-
dukt muss in kompromissloser
Qualitat hergestellt werden

das nattirlich eine Selbstver-
standlichkeit. Weitere Aus-
wahlkriterien sind die Pro-
duktidee und eine authenti-
sche, transparente Produkt-
und Unternehmensgeschich-
te. Aullerdem miissen sie in
Niedersachsen hergestellt
werden. Beworben hatten sich
in diesem Jahr 146 verschie-
dene Produkte hatten sich be-
worben, nur 60 konnten am
Ende tiberzeugen.

Auf dem ,Marktplatz der
Kulinarischen Botschafter”
stellten die Unternehmen im
Anschluss an die Preisverlei-
hung ihr Produktsortiment
Branchenvertretern aus dem
Lebensmitteleinzelhandel,
Gastronomen, Wirtschaftsfor-
derern und Touristikern vor
und luden zur Verkostung ein.

Der Wettbewerb ,Kulinari-
sches Niedersachsen” wird
seit 2010 jahrlich von der Mar-
ketinggesellschaft der nieder-
sdachsischen Land- und Erndh-
rungswirtschaft ausgeschrie-
ben. Mehr Informationen zum
Kulinarischen Botschafter
Niedersachsen gibt es online
unter www.kulinarische-bot-
schafter-niedersachsen.de
und www.mg-niedersachsen.
de.



